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CQUIENES SOMOS?

SERVIN

Empresa Mexicana, conjuntamos el talento y
la ingenieria, para desarrollarnos como la
mejor empresa que brinda servicios
gastronomicos de alto nivel.




NO DESEEN TENER COCINAS IN HOUSE.
TENGAN ESPACIOS LIMITADOS PARA LA
PREPARACION Y/O SERVICIO DE
ALIMENTOS.

las necesidades
de aquellas

INDUSTRIAS que:

NO LES SEA CONVENIENTE QUE SUS
COLABORADORES ABANDONEN LAS
INSTALACIONES EN SU HORARIO DE
COMIDA.

DESEEN SERVICIO COMPLETO DE
ADMINISTRACION DE COMEDOR, EVENTOS
CORPORATIVOS, BOX LUNCH, OBSEQUIOS,
ARCONES, PASTELES, FERIAS, TAQUIZAS,
ANIMACIONES, DESPENSAS, CONVIVIOS
TEMATICOS, ETC...
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‘ REQUIERAN ALIMENTOS EMPACADOS Y
SATISFACEMOS | ENTREGADOS EN SUS INSTALACIONES.



Contamos con:

CENTRO DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS

UNIDADES DE

POSEEMOS EQUIPO B ANSPORTE

INSTALACIONES
: PROFESIONAL PARA ADECUADAS PARA
PARA PRODUCCION A LA CONFECCION DE
GRAN ESCALA ALIMENTOS. ALIMENTOS Y

PERSONAL



SATISFACCION DE NECESIDADES

Ajustandonos a sus necesidades alimenticias, en horarios y tipo de servicio, de
manera constante.

Politica de APLICACION DE NORMAS

Uso estricto de Normas oficiales Mexicanas, de acuerdo a su politica,

C a l i d a d voluntarias y/o Internacionales.

O & SATISFACCION DE SERVICIO
Al

Actitud de servicio (amabilidad, cortesia y calidez), menus dinamicos, porciones
correctas y balanceadas, seguimiento de gusto por platillos.

oy

SERVIN



ol i

SERVICIO
TIPO
CATERING

Alimentos preparados en
instalaciones de SERVIN,
trasladados en optimas
condiciones y servidos en sus

@@@ instalaciones.

SERVIN

ADMINISTRACION
DE SU COMEDOR

Nos volvemos parte de su empresa
brindando un servicio integral de
alimentacion para todos los niveles de
colaboradores.

COLABORACION Y
ASESORIA EN
IMPLEMENTACION DE
COCINAS

Desde planos hasta ejecucion y equipamiento.



EVENTOS EVENTOS PLATILLOS
EMPRESARIALES COPORATIVOS ESPECIALES

Suministro y servicio de todo lo Servicios delicatesen para sus Variedad de platillos y
necesario para sus eventos (carpas, eventos, con opciones para opciones de acuerdo a
ambientacion, mobiliario, amenidades). asistentes extranjeros y temporalidades
nacionales.

SERVIN



GASTRONOMIA
GOURMET

Preparacion de alimentos con técnicas
culinarias para deleitar paladares
extranjeros y nacionales.
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NUESTROS SERVICIOS

COMIDA
EMPACADA

Menu planeado de acuerdo a
sus necesidades, analizamos
preferencias y realizamos
propuestas de menu para
aprobacion.

BOX LUNCH

Variedad de pagquetes,
presentaciones y
complementos.
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PROCESOS ESTRUCTURADOS QUE LOGRAN LA
MEJOR CALIDAD DE PRODUCTOS. ;COMO?

Dotacion de Equipos de ultima tecnologia
e Hornos combinados Alemanes Rational

gue alcanzan rangos de hasta 300°C combinando

calor seco, conveccion, vapor y medicion digital de la

temperatura interna de los alimentos.

Ventaja sobre nuestra competencia al garantizar

e - |nocuidad Total
e - (Capacidad de respuesta
e - \ariedad de Platillos
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Sistema de automatizados de
corte:

GARANTIZAMOS UNIFORMIDAD EN
LA PRESENTACION DE PLATILLOS

Minimizamos tiempos de exposicion a
temperaturas de riesgo en nuestros procesos.
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Incluimos Innovaciones semanales en
nuestro abanico de lofertas.



Cuidamos de su |
salud y la de Garantizamos el

nuestros servicio. REPSE

Registro de Prestadoras de Servicios
Especializados u Cbras Especializadas

colaboradores
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Nuestros
Clientes

CEBI INDUSTRIAS MEXICO

LEAR CORPORATION

DOW QUIMICA

ALTECSA

CLERPREM MEXICO
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Somos una extens
para su empresa.

DIRECCION
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NUMERO TELEFONICO

CORREO ELECTRONICO



